ECQOLAB Divisdo Institutional

Perfil Técnico Mikro Chlor

DESCRICAO:

Desinfetante para hortifruticolas.

CAMPO DE APLICACAO :

Hotéis e restaurantes em geral.
FINALIDADE:

Usado para desinfeccdo de hortifruticolas atraeésngrsao. Indicado na limpeza e higienizacdo
de &reas de preparac¢do de alimentos, cozinhasigues) eliminando sujidades e bactérias.

MODO DE USAR:

Diluir o produto a 0,1% em agua. Imergir as verdufeutas, legumes e hortalicas na solucag por
um periodo de 10 a 15 minutos, enxaguando a seguir.

Consulte seu especialista Ecolab para instru¢bessteespecifico.
VANTAGENS:

+ Eficaz contra bactérias;

¢+ Remove sujidades das superficies de verdurassfilegumes e hortalicas.

CARACTERISTICAS:

a) FISICAS:
Estado Fisico: P6 solto
Cor: Branca
Odor: Cloro
pHal%: 85- 9,5
TitulagBes pH = 8,3: 15 - 3,5mL
pH = 4,0: 10,0 - 15,0 mL
Cloro: Contém
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b) QUIMICAS:

Agente alcalino: Carbonato de sédio

Agente sanitizante: Dicloroisocianurato de sédio
PRECAUCOES:

Nao ingerir. Evite o contato do produto concentradm os olhos e a pele. Evite a inalagég ou
aspiracao do produto concentrado. Para maioresmafges, consulte a Ficha de Informacéo de
Seguranca de Produto Quimico (FISPQ).
VALIDADE:

12 meses a partir da data de fabricagéo.

EMBALAGEM:

Balde plastico para 5 kg.
Caixa de papelao contendo 2 baldes plasticos dagn 1

PRODUTO SANEANTE REGISTRADO NA ANVISA , n° 3.0053.0679.
Autorizacdo de funcionamento M.S. n° 3.00053-9

PARA USO ESPECIFICO CONSULTE SEU ESPECIALISTA ECOLAB
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